UNE PROTEINE COMPLETE
POUR DES FORMULATIONS NUTRITIONNELLES PREMIUM

Le MPC - Concentré de protéines de lait

Nous avons le plaisir de vous présenter le Milk Protein Concentrate (MPC), une
protéine compléte associant naturellement caséines et protéines de lactosérum. Grace
a sa haute valeur nutritionnelle et & ses excellentes propriétés fonctionnelles, il constitue

une solution de choix pour la nutrition sportive et les formulations riches en protéines.
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POURQUOI INTEGRER LA MPC 2

Le MPC est reconnu pour ses nombreux atouts :

* Protéine compléte contenant les 9 acides aminés essentiels.
Profil naturellement riche en BCAA.

* Double cinétique d’assimilation : rapide et progressive.

* Haute digestibilité et excellente valeur biologique.

* Faible teneur en lactose selon le grade.
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~ DES AVANTAGES CONCRETS POUR VOS DEVELOPPEMENT PRODUITS?

Le MPC apporte également des bénéfices technologiques et marketing :

* Bonne solubilité, dispersibilité et stabilité en formulation.

* Excellentes propriétés émulsifiantes et de rétention d'eau.

* Texture crémeuse idéale pour les formulations premium.

* Adapté aux produits «high protein» et disponible en plusieurs grades (MPC 42, MPC 70, MPC 80,
MPC 85...).

* Compatible avec de nombreuses formes galéniques.

Une solution de référence pour les formulations riches en protéines.

Gréce & son profil nutritionnel complet, sa double cinétique d’assimilation et ses excellentes propriétés
technologiques, le MPC permet de développer des produits performants, différenciants et & forte valeur ajoutée
pour la nutrition sportive et spécialisée.
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